
 

  

 

 
 
 
 

 
 
 
 

Vorspeisen / Starter                 € 
 

Gemischter Salat mit Dressing und Baguette (K)    9,50 
Mixed Salad with dressing and Baguette   
Topping: Hähnchenbrust/Chicken                  11,90 
Topping: Räucherlachs/smoked salmon  (C)              13,90 
Topping: Warme Antipasti (G, K)            11,50 

 
Mixed Antipasti warm (G, K)                   10,50 
 
Pastete mit Schweineragout (D,G,M)                  11,90 
Pork ragout in puff pastry shell 
 
Caesar Salat mit gebratenem Hühnchen (C, G)              18,90 
Caesar Salad with fried Chicken (C, G)                
 

 

   Suppen / Soups                  € 
 

Karotten-Ingwer Suppe (G)              8,60 
Carott-Ginger Soup (G) 

 
Rinder-Consommé mit Gemüse            8,60 
Beef Consommé 



 

  

 
 

 
 

 
 

Hauptgerichte / Main Courses              € 
 

Bratwurst auf Sauerkraut an Kartoffelpüree (G, J, K)     17,50 

Bratwurst with mashed potatoes and sauerkraut (G, J, K) 
 

Rinderrouladen "Hausfrauen-Art" (J, K)                          25,00 
gefüllt mit Speck, Gurken, Zwiebeln dazu Klößen und Rotkohl 
Beef roulades  
filled with bacon, pickles, onions, served with dumplings and red 
cabbage 
 

Wildgulasch mit Rotkohl und Kartoffelklößen (D, J)        26,20 
Game Goulash served with dumplings and red cabbage (D, J) 
 
Rostbrätel mit Schmorzwiebeln und Bratkartoffeln (G)    19,90 
Rostbrätel with onions and fried potatoes (G) 

 
Schweineschnitzel mit Salat und Pommes Frites (A, D)        24,50 
Pork Schnitzel with salad and french fries (A, D) 

 
Entrecôte 200g mit Grillgemüse und Würzkartoffeln(G)  28,90 
Entrecôte 200g with grilled vegetables and potatoes (G) 

 
gebratenes Zanderfilet auf Grillgemüse an Nudeln (C, D, G)25,60      
fried Zanderfeldt with grilled vegetables and pasta (C, D, G)  
 



 

  

 
 

 
 
 
 

 

  

vegetarisch / vegetarian          € 

 

Pastapfanne  
mit Pesto Kirschtomaten, Rucola und Parmesan (D, G)          18,50 
Pasta 
with tomatoes, rucola salad and parmesan cheese (D, G)  

 

 

Nachtisch / Dessert             € 
 

Crème Brûlée (A, G)                    13,50 
Crème Brûlée (A, G) 
mit Beeren 
with berries 
 
Apfelstrudel mit Vanilleeis und Sahne (A, D, G)              11,90 
Apple strudel with vanilla icecream and whipped cream (A, D, G) 
 


